RESTAURATION SCOLAIRE

Menus pour le mois de mars 2024

Lundi 11 mars Mardi 12 mars Mercredi 13 mars Jeudi 14 mars Vendredi 15 mars
Macédoine de légumes Soupe de légumes Carottes rapées Radis/Beurre Paté de campagne
Jambon braisé Boulettes de boeuf Friand de viande Palet croustillant Aiguillette de poulet
Haricots verts Semoule Salade Ratatouille Coquillettes
Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
Fruit Glace Salade de fruits Fruit Yaourt bio
Lundi 18 mars Mardi 19 mars Mercredi 20 mars Jeudi 21 mars Vendredi 22 mars
Carottes rapées Salade de PDT Courgettes rapées Céleri rave Chou fleur a la creme
Hachis Pizza végé Sauté de boeuf Médaillon de merlu Navarin d'agneau
Parmentier Salade Purée Fenouils roti Poélée printaniere
Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
Pomme cuite Orange Yaourt Gateau aux pommes Fruit
Lundi 25 mars Mardi 26 mars Mercredi 27 mars Jeudi 28 mars Vendredi 29 mars
Potage Chou rouge Haricots verts Salade de pépinettes Concombre
Bourguignon de boeuf Fish and chips Pilon de poulet Tortillas Joue de porc
Frites Cotes de blettes Pdt sautées Tomates provencales Haricots beurre
Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
Compote Fromage blanc Fruit Kiwi Eclair vanille

C'est le printempg.
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Ces menus sont communiqués sous réserve de changements selon les arrivages




