MAYET

RESTAURATION SCOLAIRE

Menus pour le mois de septembre 2026

Mardi 1 septembre

Mercredi 2 septembre

Jeudi 3 septembre

Vendredi 4 septembre

Taboulé

Salade composée

Crépe au fromage

Emincé de beeuf Poisson pané Chipolata Pic-nique
Carottes vapeur Riz Haricots verts dela
rentrée
Fromage Fromage Fromage
Fruit Compote de pommes | Fromage blanc aux fruits

Lundi 7 septembre Mardi 8 septembre

Mercredi septembre

Jeudi 11 septembre

Vendredi 12 septembre

Saucisson

Macédoine de légumes

Boeuf braisé

Croque monsieur

Concombre Courgettes rapées Concombre
Spaghettis Dalh de lentille feta Nugget's de poulet Sauté de porc Filet de colin
bolognaise Carottes vapeur Céréales méditérranéennes Ratatouille
Fromage Fromage Fromage _ Fromage
Crumble poire Fruit Yaourt Brassé Brownie au chocolat Fruit
Lundi 14 septembre Mardi 15 septembre Mercredi 16 septembre Jeudi 17 septembre Vendredi 18 septembre
Mousse d'haricots verts Céleri rave Coquillettes au thon Salade verte Chou rouge
Brushetta au fromage Omelette

Pdt vapeur Poélée champétre
Fromage Fromage Fromage Fromage
Salade de fruits Creme vanille Fruit Panna cotta aux fruits rouges Fruit
lundi 21 septembre Mardi 22 septembre Mercredi 23 septembre Jeudi 24 septembre Vendredi 25 septembre
Betteraves Tomates Salade cro(iton Lentilles vinaigrette Carottes rapées
_ Nugget's de blé Haché de beeuf Pilon de poulet Spaghettis
Riz pilaf Gratin dauphinois Macaronis Brocolis BIO Carbonara
Fromage Fromage Fromage _ Fromage
Fruit Glace Flan Fruit Compote
lundi 28 septembre Mardi 29 septembre  |Mercredi 30 septembre
Chou fleur Rillettes bettraves
Aiguillette de pouletau curry| Boeuf braisé aiguillette de canard

Circuit court local
Centre de loisir
Repas a theme
Végétarien

selon les arrivages

Semoule Duo de haricots Blé
Fromage Fromage Fromage
Chocolat liegois Fruit Fruit
Bio/HVE/CE2 AOP/AOC

Label Rouge/IGP/STG
Péche Durable

Ces menus sont communiqués sous réserve de changements




